Liebe Freunde und Gaste des Gasthaus Wiechern’s,

Wir servieren im Haus an beiden Feiertagen festliche Meniis.

Am 25. & 26. Dezember

von 11:30 Uhr bis letzte Tischanmeldung 13:30 Uhr

Hochzeitssuppe Suppe wird als VVorspeise serviert.

Schlemmerplatte
Rosa gebratenes Roastbeef, Schweinemedaillons & geschmorte Entenbrust
dazu folgende Beilagen: hausgemachter Rotkohl, Rosenkohl,
Kroketten, Rahmsauce & Petersilienkartoffeln
48,50 € pro Person (Kinder 6-12 zahlen die Halfte) inkl. kleinem Dessert

Schmorplatte
Geschmorter Hirsch, Wildschwein & Baberie-Entenkeule
dazu folgende Beilagen: hausgemachter Rotkohl, Rosenkohl, Kroketten
Birne mit Kronsbeeren, Preiselbeer Sauce & Petersilienkartoffeln
47,50 € pro Person (Kinder 6-12 zahlen die Halfte) inkl. kleinem Dessert

1 Gans fiir 4 Personen
dazu folgende Beilagen: hausgemachter Rotkohl, Rosenkohl,
Kartoffelklol3e & Petersilienkartoffeln, Apfelfillung
49,50 € pro Person (Kinder 6-12 zahlen die Halfte) inkl. kleinem Dessert

Gebratenes Doradenfilet auf Ofengemise & Kartoffelrosti
39,50 € pro Person inkl. kleinem Dessert

KINDERTELLER: NUGGETS, GEMUSE & Pommes Frites 12,90 €
Vegan bitte auf Anfrage

Telefonische Bestellung unter: 04182/29420

Gasthaus Wiechern GmbH, Tostedter Stralle 9, 21255 Tostedt Gasthaus-wiechern@ewetel.net www.hotel-wiechern.de
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